Deutsch II
Kochen Wortschatz

kochen – to cook / to boil
garnieren – to garnish
mischen – to mix
backen – to bake
grillen – to grill
dampfen – to steam
dazugeben – to add to
erhitzen – to heat up
giessen – to pour
servieren – to serve
schneiden – to cut
braten – to fry / roast
fritieren – to deep fry
schälen – to peel
zermahlen – to grind
bemehlen – to flour
vorbereiten – to prepare
die Zutaten - ingrediants
die Pfanne - pan
der Topf - pot
das Messer - knife
der Teller- plate



die Gabel - fork
der Löffel - spoon
der Ofen - oven
den Tisch decken – to set the table
das Geschirr - dishes
das Glass (die Gläser) - glass
die Tasse - cup
die Untertasse - saucer
der Krug – mug / pitcher
das Besteck - silverware
die Serviette - napkin
der Herd - oven
der Mixer - blender
das Fleisch - meat
das Obst / die Früchte - fruit
die Gemüse - vegetables
das Mehl - flour
die Soße - sauce
schmecken – to taste
die Rezepte - recipe
Prost - cheers

Rote Grütze 

Zutaten 

· 300g Himbeeren 

· 300g Johannisbeeren 

· 150g Zucker 

· halbe Zitrone 

· 50g Grieß 

Zubereitung
Vorbereitete Früchte kochen, durch Sieb streichen. Zucker zusetzen und unter Zugabe von Grieß aufkochen, ausquellen lassen und mit Zitronensaft verfeinern. 

